ORDEN DE COMPRA N° 130
VALPARAISC  18-08-2011
RUT 60.901.002-9
DE: CONSEJO NACIONAL DE LA CULTURA Y LAS ARTES
Plaza Sotomayor 233, VALPARAISO
A: HOTEL NIPPON §.A, RUT: 96.587.150-0
SIRVASE DESPACHAR EL MATERIAL A CONTINUACION DETALLADO:
SEGUN COTIZACION N°
A LA SIGUIENTE DIRECCTION:
UA RN CDETALE T lO UN. TOTALES
2 Habitacion single por 2 dias (22 y 23 de Agosto de 2011) 29.200,00 58.400,0
2 Cena (22 'y 23 de Agosto de 2011) 6.230,00 12.460,0
Departamentoc de Fomento de las Artes e
SOLICITADO POR: Industrias Creativas VALOR NETO $70.860
09.16.02.24.03. 520-Fondos Para El Fomento De La
IMPUTACION Mdusica Nacional Ley 19.928 $13.463
TOTAL EXENTO $ 84.323
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Compromisos

Page 1 of 1
SIGFE GOBIERNO DE CHILE
Conscjo Nacional de la Cultura y lus Artes
Conscjo Nivel Central
Ejerciciv Fiseal 2011
Id:242970 Aprobado(014544)
Compromisos
Titulo: FOMENTO DE LAS ARTES - LUIS ADVIS - SERVICIO DE ALOJAMIENTO Y ALIMENTACION - SOL 05S 3353
Ejercicio Fiscal; 2011 Fecha:  18/08/2011 Moneda: Fecha Estimada: 31/12/2011
Provesdor:  gasazisng  W|HOTEL NIPPON S.A.
Descripoié | ™
escripeion ¢Qué Requerimientos?
Requerimiento: TRANSFERENCIA 520 PRESUPUESTO BS Y SERVICIOS LUIS ADVIS 2011
TOTAL TOTAL VIGENTE VIGENTE FUTURO
INSUMO CLASIFICADOR, CANT. MONTO CANT. MONTO MONTO EL
2403520-Fondos Para El
AR08 BIENES  |=5merto De La Musica 0 84,323 0 84,323 0
Nacional Ley 19.928
Total Requerimiento 84,323 84,323 0
Total 84.323 84.323 0
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http://app.sigfe.cl/SIGFE/Arbol/Compromiso.asp
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18-08-2011



SOLICITUD DE COMPRA

Ne 05s/ 3353
FECHA: 17-ago
INFORMACION BASICA (OBLIGATORIO)
DEPARTAMENTO SOLICITANTE  FOMENTO DE LAS ARTES E INDUSTRIAS CREATIVAS
NOMBRE DEL PROGRAMA FONDO DE LA MUSICA - LUIS ADVIS
RESPONSABLE DE LA SOLICITUD  MARGELA DUARTE
IMPUTAGION | 09.16.02.22.12,999 [PREAFECTACION COD N° ID N°

FECHA DE USO DE BIEN / SERVICIO 22 y 23 de agosto

INDICAR PRODUCTO.0 SERVICIO RELACIONADO A LA GOMPRA (OBLIGATORIO)

SERVICIO DE ALOJAMIENTO Y ALIMENTACION DE JURADO DE LUIS ADVIS

INDICAR'MONTQ ESTIMADO $ (OBLIGATORIO) PLANDE ADQUISICIONES 2011 Indicar componente (periodo trimestral):

84,323 (impuesto incluido)

DESCRIPCIGN DETALLADA DEL PRODUCTO Y/O SERVICIO / FORMA DE PAGO
PARA MAYOR ESPECIFICACION TEGNICA ADJUNTAR ANEXQ).

Considerando que el sefior David Ayma, Jurado del Goncurso de Composicion de Luis Advis, proviene de la ciudad de temuco, se requiere servicio de
alcjamienlo para los dias 22 y 23 de agosto del afio en curso y cena para ambos dias.

Habitacién Single : Valor Unitario $29.200 (22 y 23 de agoslo) total = $58,400
Cena wvalor unitario $6,230 {dos cenas ) Tolal = 12.460
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USO EXCLUSIVO SECG[C')N{jE COMPRAS Y LICITACIONES

CRITERIOS DE EVALUACION, MINIMO 2

; i POI‘;IDERACVIONES } PORCENTAJE
SERVICIO O ASISTENCIA TECNICA
PRECIO
EXPERIENCIA DE L.LOS OFERENTES
CALIDAD TECNICA DEL BIEN O SERVICIO
PLAZQO DE ENTREGA
CRITERIO DE SUSTENTABILIDAD
SITUACION CONTRACTUAL
OTRO
TOTAL U%
RESPONSABLE SECRETARIA SECCION COMPRAS Y LICITACIONES EJECUTIVO DE COMPRAS
Fecha
Hora

RSS/ALVmada
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as Artes SOLICITUD DE COMPRA
Ne 05s/ 3353
FECHA: 17-ago

INFORMACION BASICA (OBLIGATORIO)
DEPARTAMENTO SOLICITANTE FOMENTO DE LAS ARTES E INDUSTRIAS CREATIVAS
NOMBRE DEL PROGRAMA FONDO DE LA MUSICA - LUIS ADVIS
RESPONSABLE DE LA SOLICITUD MARCELA DUARTE
IMPUTACION 09.16.02.22.12.999 |PREAFECTACION COD N° ID N°

FECHA DE USO DE BIEN / SERVICIO 22 y 23 de agosto
e o - = = -

84,323 (impuesto incluido)
DESCRIPCION DETALLADA DEL PRODUCTO Yo SERVICIO l FORMA DE PAGO

Considerando que el sefior David Ayma, Jurado del Concurso de Composicién de Luis Advis, proviene de la ciudad de temuco, se requiere servicio de
alojamiento para los dias 22 y 23 de agosto del afio en curso y cena para ambos dias.

Habitacién Single : Valor Unitario $29.200 (22 y 23 de agosto) total = $58,400
Cena valor unitario $6,230 (dos cenas ) Total = 12.460
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USO EXCLUSIVO SECCIO} ].DE COMPRAS Y LICITACIONES—.

CR]TERIOS DE EVALUACION MiNIMO 2

SERVICIO O ASISTENCIA TECNICA
PRECIO
EXPERIENCIA DE LOS OFERENTES
CALIDAD TECNICA DEL BIEN O SERVICIO
PLAZO DE ENTREGA
CRITERIO DE SUSTENTABILIDAD
SITUACION CONTRACTUAL
OTRO
TOTAL 0%
RESPONSABLE SECRETARIA SECCION COMPRAS Y LICITACIONES EJECUTIVO DE COMPRAS
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Hotel Nippon

Gentro de Eventos

Sefiorita: Marcela Duarte Santiago, 17 de agosto 2011
Consejo de La Cultura

Presente

Es muy grato saludarla y dirigirnos a usted con el propésito de invitarla a conocer los servicios
que entrega Hotel Nippon desde hace 18 afios.

Ubicado en el corazdn del centro civico, financiero y cultural, Hotel Nippon, otorga facil acceso a
diversos puntos de interés tales como centros comerciales, cines, museos, bancos, restaurantes y
ferias artesanales. Podemos destacar que nos encontramos a pocas cuadras de Clinica
Universidad Catdlica - Estacion Metro Baquedano y Edificio Diego Portales.

Hotel Nippon es pionero en Chile en incorporar en su ambientacién la mezcla de la cultura
japonesa y lo mejor de la nuestra, ubicado en calle Bardn Pierre de Coubertin Nro 620 ( ex calle
Marcoleta) comuna de Santiago.

Ademas contamos con nuestro nuevo Restaurant AZAME, con una capacidad de 150 personas,
con una nueva propuesta gastrondmica, en la cual se entrega un nuevo concepto en
alimentacién sana, rica y natural, potenciando nuestros principales praductos de exportacion en
sistema de degustacion,

Para su comodidad contamos con mds de 50 estacionamientos techados,

Hotel Nippon Centro de Eventos, Con capacidad méaxima de 300 asistentes, en distintas salas
las cuales se encuentran completamente equipadas con equipos de aire acondicionado, luz natural
. sistema de doble vidrio, ( termopanel) e Internet WI Fi

Por medio del presente y segln lo solicitado, tengo el agrado de cotizar el servicio de Alojamiento
y Alimentacion para los dias 22 y 23 de Agosto del 2011.

ALOJAMIENTO
HABITACION SINGLE $ 29.200 + I'YA C/U POR DIA
AL VALOR DE LA HABITACION INCLUYE DESAYUNO BUFFETT QUE ES SERVIDO EN
NMUESTRO RESTAURANT

TOTAL POR DOS NOCHES $ 58.400 + IVA



Hotel Nippon

Leniro de Eventos

"

Alternativas de Almuerzos o Cenas

MENU I
(Alternativas a escoger Entrada o Sopa)

ENTRADAS:

ENSALADA NEPTUNO
(Atun, ricula, brotes de alfalfa, lechuga hidropdnica, pepino Dressing de limdn)

ENTRADA AZAMI
(Filetillo de pollo, palmitos, tomates, lechuga hidropénica, repollo morado
Dressing de mostaza)

FONDOS PRIMAVERA
(Fondos de alcachofa, primavera de verduras, mayonesa Light, lechuga hidropénica
Brotes de alfalfa, dressing de aceto balsémico)

ENTRADA CORLEONE
(Temate, queso blanco, lechuga hidropénica, brotes de alfalfa, dressing de limdn, aceite de oliva y
orégano)

ENTRADA DE LOS GRIEGOS
(Lechuga. hidroponica, pepino de ensalada, cebolla perla, pimentdn rojo, queso fresco, aceituna,
dressing de limdn y aceite de oliva)

SOPAS Y CREMAS:
(Alternativas a escoger entre)

SOPA DE MEJILONES
(Choritos, cebollin, cilantro, vine blanco, sal, pimienta)

CREMA DE MAZORCA Y CURRY
(Choclo, papa, curry, fondo de ave, pimentén rojo, crema, sal)

SOPA DE CAMPO
(Pollo, tocino, fondo de ave, choclo, papa, perejil, sal, pimienta)



Hotel Nippon
Coentro de Eventos
SOPA DE LA CHACRA
(Zapallo camote, cebollin, zanahoria, acelga, choclo, arvejas, cilantro, sal, pimienta)

PLATOS DE FONDO

POLLO ASADO
(Pollo, cebolla, vino blanco, sal)

POLLO A LA MOSTAZA
(Pechuga de pollo, mostaza, vino blanco, aceite, sal)

CHOP SUIE DE POLLO
(Filete de pollo, zanahoria, coliflor, brécolis, cebollin, diente de dragén, soya, chufio, aceite)

POLLO AL OREGANO
(Pechuga de polle, orégano, sal, pimienta, vino blanco)

PAVO ASADO
(Pechuga de pavo, sal, vino blanco, cebolla)

PAVO A LA PLANCHA
(Pechuga de pavo , aceite, sal)

ASADO DE PUERQUITO
(Pulpa de cerdo, cebolla, sal, merken, aceite, vina blanco)

LOMO TAMARINDO
(Lomo de cerdo, cebolla, concentrado de tomate, aceite)

ASADO DEL CARNICERO
(Asado carnicero, vino tinto, cebolla, mostaza, sal, pimienta)

MECHADA DE RES
(Pollo ganso, zanahoria, ajo, aceite, cebolla, vino tinto, pimentén, sal, pimienta)

PLATEADA EN LA MARMITA
(Plateada, cebolla, zanahoria, pimenton, concentrado de tomate, vino blanco, sal,
Aceite, pimienta)

MONGOLIANO DE RES
(Posta, soya, diente de dragon, cebollin, chufio, aceite)

LASAGNA BOLOGNESA



LT (- & gy
Lentro de Lventos

(Pasta, carne molida, cebolla, salsa de tomate, salsa blanca, queso rallado)
ACOMPANAMIENTOS:

CHOCLOS A LA CREMA
(Choclo, leche, harina, mantequilla, crema, sal, pimienta)

GUISO DE POROTOS VERDES
(Porotos verdes, cebolla, pimentén rojo, ajo, albahaca, mantequilla, sal, pimienta)

PAPAS AL MERKEN
(Papas, vino blanco, merkén, mantequilla, sal, pimienta)

ARROZ VERDE AMARELLO
(Arroz, curry, arvejas, aceite, sal, pimienta)

ARROZ PILAF
{Arroz, aceite, sal, cebolla)

ARROZ AL CILANTRO
(Arroz, aceite, sal, cebolla, cilantro)

PURE DE PAPAS
(Papas, crema, mantequilla, sal, pimienta)

POSTRES:

BUDIN DE MANJAR
(Leche, pan, huevos, aziicar, manjar)

FANTASIA DE LECHE Y NARANJAS
(Leche, sémola, azlcar, vainilla, jugo de naranjas, maicena)

FLAN DE LA ABUELA
(Leche, huevos, azlicar, esencia de vainilla)

ICE CREME COUP
(Helado de sabores surtidos)

POSTRE DEL HUERTO
(Surtido de frutas en almibar)

PIE DE MANZANAS
(Masa murbe, leche condensada, yemas de huevo, azlcar flor, manzana rallada)

LECHE ASADA
{Leche, vainilla, aztcar, huevos)

MUSS DE CHOCOLATE



Leniro de Eventos

{Crema, azlcar, cobertura de chocolate, colapez)

Valor por persona $ 6.230 + IVA

MENU II
(Alternativas a escoger Entrada o Sopa)

ENTRADAS:

PURE DE AGUACATE Y PALMITOS
(Paltas, tomates, zanahorias, palmito, aceituna, dressing de limén)

FONDOS DEL PESCADOR
(Fondos de alcachofa, cebolla, mayonesa Light, atin, huevos, lechuga hidroponica,
Muselinne de limén de pica)

CEVICHE DE SALMON
(Salmaén, limén, cebolla morada, cilantro, pimentén rojo, ajo, sal, pimienta)

ENSALADA DE LOS FRAILES

(Jamén, ajo, queso, pollo, arvejas, lechuga. Hidropdnica, esparragos,
Limoneta francesa)

SOPAS ¥ CREMAS:

SOPA OXTAIL
(Asiento, vino tinto, sal, aceite, harina)

CREMA DE VERDURAS
(Zapallo camote, papa, zanahorias, acelga, cebolla, crema)

PLATOS DE FONDO:
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Hotel Nippon

Ceptro de Evenios
VERDURAS ENVUELTAS EN SUPREMA
(Pechuga de pollo, zanahoria, pimentén, vino blanco, aceite, sal, pimienta)

POLLO FUNJII
(Pechuga de pollo, champignon, cebolla, zanahoria, aceite, sal)

PAVO MARMOL
(Pavo, vino tinto, cofiac, sal, pimienta)

PAVO SALSA NOGADA
(Pavo, vino blanco, nueces, crema, sal, pimienta)

STROGONOFF DE RES
(Posta negra, pepinillo, cebolla perla, zanahoria, pimentén, aceite, sal, harina,
Crema, mantequilla)

LOMO A LA PLANCHA
(Lomo liso, sal, aceite)

SOLOMILO CORAZON DE CIRUELA
(Filete de cerdo, ciruela deshidratada, mostaza, vino blanco, aceite, sal)

SALMON TAPENADE
(Filete de salmén, cebolla, aceitunas, vine blanco, aceite, sal)

SALMON POCHADO
(Filete de salmon, cebolla, caldo de pescado, limén, sal, pimienta)

REINETA A LA MANTEQUILLA
(Filete de reineta, mantequilla, sal, pimienta, vino blanco)

ACOMPANAMIENTOS:

VERDURAS ESTILO ORIENTAL
(Primavera de verduras, diente de dragén, pimentén rojo, crema, mantequilla,
Vino blance, sal, pimienta, soya)

PAPAS CON SALSA DE QUESO
(Papas, leche, crema, queso, ciboullete, sal)

PAPAS CON PANCETA AHUMADA
(Papas, panceta, cebolla, aceite, sal)

ARROZ PIAMONTES
(Arroz, pimentdn rojo, ajo, aceite, sal)

PAPAS AL ENELDO
(Papas, eneldo, mantequilla, sal)



Hotel Nippon

coeniro de Evantos

PURE DE POPEYE
(Espinacas, cebella, zanahorias, mantequilla, crema, sal, pimienta)

PURE FLORENTINO
(Papeas, acelga, leche, mantequilla, sal, pimienta)

POSTRES:

POSTRE DE GABRIELA
(Papaya, crema, azlcar, pulpa de chirimoya, colapez, salsa de frambuesas)

CREPPES CELESTINOS
(Leche, harina, huevo, esencia de vainilla, manjar, aztcar flor)

TARTALETA DE FRUTAS
(Masa murbe, crema pastelera, frutas surtidas, coco rallado)

ENSALADA DE FRUTAS FRESCAS
(Surtido de frutas frescas de la estacidn, salsa de frambuesas)

PERAS BORRACHAS
(Peras, vino tinto, almibar)

ENSALADA DE BERRIES
(Frambuesas, murtillas, frutillas, helado de pifia)
(Producto estacionario)

LECHE NEVADA
(Leche condensada, huevos, maicena, vainilla, canela en polva, merengue)

MUSS CHIRIMOYA
(Crema, pulpa de chirimoya, azlcar, colapez)

Valor por persona $ 7.360 + IVA

FORMA DE PAGO

o Empresas sin crédito y particulares: Para confirmar su reserva debe
realizar un depdsito del 10% del valor total de su evento. Saldo del 90% debe ser
cancelado minimo cinco dias previos al evento. Los depésitos deben ser con cheque
cruzado y nominativo a nombre de Hotel Nippon SA,



Hotel Nippon

£ epien o Biyanine
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REDUCCION DE RESERVAS
Una vez confirmada su reserva, aceptaremos reducciones de no mas de un 10% del total de las
personas, hasta 24 horas habiles, antes del evento

ANULACION DE RESERVAS

Posterior a la confirmacion de la reserva, solo aceptaremos anulaciones del evento can 72 horas
de anticipacién. Para anulaciones posteriores, Hotel Nippon, procedera a cobrar el 50 % del costo
total contratado, salvo si la anulacion es el dia anterior o el mismo dia de inicio del evento, en
cuyo caso, se cobrara el 100% del costo total.

Sin otro particular y esperando una satisfactoria acogida de vuestra parte se despide muy
cordialmente de usted.

Carlos Barraza U.
Jefe de Ventas
Hotel Nippon Centro de Eventos
Fono: 8387014
Fax: 8387006
Cel: 09 - 91650028
E-Mail: ventas@hotelnippon.cl

HOTEL NIPPON CENTRO DE EVENTOS
Baron Pierre de Coubertin 62, Santiago, Chile.

www.hotelnippon.cl




